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CA|ES

POSTRES

XOCO mG 10,50€

Textures de xocolata amb sorbet de xocolata negra
Texturas de chocolate con sorbet de chocolate negro

PASTIS DE POMA / TARTA DE MANZANA 9,20€

Servit amb escuma de poma acida i gelat de iogurt
Servido con espuma de manzana &cida y helado de yogur

PASTIS DE FORMATGE / TARTA DE QUESO 7,.90€
Amb crumble

Concrumble

CREMA CATALANA 7,30€

Amb Crumble i sorbet de mandarina.
Con crumble y sorbete de mandarina.

MADUIXES mG / FRESAS mG 9,20€

Textures de maduixes amb gelat de nata
Texturas de fresas con helado de nata

PINYAICOCO / PINAY COCO 8,40€

Pinya caramel:litzada amb escuma de pinya colada i gelat de coco
Pifa caramelizada con espuma de pina colada y helado de coco

TRES LECHES DE COCO / TRES LECHES DE COCO 8,70€

Amb crema citrica i gelat de coco
Con crema citricay helado de coco

GELATS - HELADOS
Fes-te el teu propi gelat - Haz tu propio helado 3,60€

Vainilla Bourbon - Vainilla bourbon
Nata - Nata

logurt - Yogur

Coco - Coco

SORBETS - SORBETES 3,60€

Xocolata negra - Chocolate negro
Maduixa - Fresa

Llimona - Limén

Mandarina - Mandarina
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EN|FR

DESSERTS

XOCO mG 10,50€

Chocolate textures with dark chocolate sorbet
Textures de chocolat avec sorbet au chocolat noir

APPLE PIE / TARTE AUXPOMMES 9,20€

Served with sour apple foam and yogurt icecream
Servi avec son écume de pomme acidulée et glace au yaourt

CHEESECAKE / GATEAU AU FROMAGE 7,90€

With crumble
Avec crumble

CATALAN CREAM / CREME CATALANE 7,30€

With crumble and mandarin sorbet
Avec crumble et sorbet a la mandarine

mG STRAWBERRIES / FRAISES mG 9,20€

Strawberry textures with cream icecream
Textures de fraises et glace a lacreme

PINEAPPLE & COCONUT / ANANAS & COCO 8,40€

Caramelized pineapple with pina colada foam and coconut icecream
Ananas caramélisé avec mousse pina colada et glace coco

COCONUT TRES LECHES CAKE / GATEAU TRES LECHES AU COCO 8,70€

With citrus cream and coconut ice cream
Avec creme aux agrumes et glace a la noix de coco

ICE CREAM - GLACES 3,60€

Make your own ice cream - Elaborez votre propre glace

Vanilla Boubon - Vanille bourbon
Whipped Cream - Chantilly
Yogurt - Yaourt

Coconut - Coco

SORBETS 3,60€

Dark chocolate - Chocolat noir
Strawberry - Fraise

Lemon - Citron

Mandarin - Mandarine
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NACHSPEISEN - DESSERTKAART

XOCO mG

Schokoladentexturen mit dunklem Schokolade-Sorbet
Chocoladetexturen met pure chocolade sorbet

APFELKUCHEN /APPELTAART

Serviert mit Schaum aus sauerlichem Apfel und Joghurt-Eis
Geserveerd met schuim van zure appel en yoghurtijs

KASEKUCHEN / CHEESECAKE

Mit Crumble
Met crumble

CREMA CATALANA

Mit Crumble und Mandarinen-Sorbet
Met crumble en mandarijnensorbet

ERDBEEREN mG / AARDBEIEN mG

Erdbeertexturen mit Sahneeis
Texturen van aardbei met roomijs

ANANAS & KOKOS

Karamellisierte Ananas mit Pifia-Colada-Schaum und Kokos eis
Gekarameliseerde ananas met pina colada-schuim en kokosijs

KOKOS-TRES LECHES-KUTCHEN / TRES LECHES-CAKE MET KOKOS

Mit Zitruscreme und Kokoseis
Met citruscreme en kokosijs

EIS - 1JS

Stellen Sie ihren eigenen Eisbecher zusammen - Stel je eigen ijs samen

Bourbon Vanille - Bourbon vanille
Sahneeis - Room

Joghurt - Yoghurt

Kokosnuss « Kokos

SORBETS

Dunkle Schokolade - Pure chocolade
Erdbeere - Aardbei

Zitrone - Citroen

Mandarine - Mandarijn

DE|NL
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VINS DE POSTRES - VINOS DE POSTRES
DESSERT WINES

Lustau Papirusa Fino

Tio Pepe 2 Palmas Fino

Garnatxa Reserva MG

Garnatxa de Perelada 12 Y. Reserva
miraGe Muscat Dolc de Solera
Jorge Orddnez No. 2 Victoria
Chivite Coleccién 125

Edetaria Dol¢ Blanc

Oporto 20Y.MG

Tokaji Aszu 3 Puttonyos

Oloroso Tradicién Vors 30 Y.

El Maestro Sierra Oloroso 15 Y.

El Maestro Sierra Amotillado 12 Y.
El Maestro Sierra PX

Ximenez Spinola P.X. Muy Viejo

6,00€
10,00€
6,00€
11,00€
5,00€
8,50€
10,00€
8,00€
6,00€
10,00€
21,00€
6,50€
8,00€
7,00€
12,00€



